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1.CALISMA OZETI

1.1.Yatirm Konusu: Sirke Uretim Tesisi
1.2.Yatirim Yeri: Karaman Merkezi ve/veya llceleri
1.3. Tesis Kapasitesi:

Teorik Kapasite: 20 Ton/Giin

Olasi Fiili Kapasite: 16 Ton/Giin
1.4. Toplam Yatirnm Tutan (TL & EUR):

‘Sabit Yatrim Tutarn ~ 5.060432TL  772.585€
llisletme Sermayesi Tutar1 | 2.616.315 TL 399.437 €
[Toplam ] 7676.747TL  1.172.022¢€

1.5. Yatirnmn Siiresi: 12 Ay
1.6. Projenin Faydah Omrii: 20 Y1l
1.7. Projenin Gelir-Gider Dengesi (TL):

Yillik isletme Gelirleri 10.725.000
Yillik isletme Giderleri 6.540.788
Briit Nakit Farki 4.184.212

1.8. Yillar itibariyle Kapasite Kullanim Oranlari:

KKO/Yillar  1.Y1l 2.Y1l 3. Y1l 4.Y1l 5. Yil+
‘Teknik | %94 %94 %94 %94 %94
 Ekonomik %80 %80 %80 %80 %80

1.9. Geri Odeme Siiresi: 2.Y1l Sonu / 3.Y1l Bast (Yatirimin Geri Déniis Hesabi)
2 Y19 Ay / (NBD Y o6ntemi)

(Ideal Satis-Pazarlama Kosullar: dogrultusunda iiretilen biitiin
tiriinlerin satilmasi sartu ile)

1.10. istihdam: 16 Kisi
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2.SEKTORUN VE URUNUN TANIMI

2.1.Sirke Sektorii

Genellikle yas meyve olarak tiiketilen elma, sirke, sarap ve meyve suyu iiretiminde hammadde
olarak da kullanilmaktadir. Mikroplarla savasma, kan sekerini diizenleme, kilo vermeye
yardimci olma ve kalp sagligin1 destekleme gibi insan sagligi bakimindan 6nemli 6zellikleri
blinyesinde bulundurmaktadir. Elma diinya genelinde insanlarin damak tadma ve gelir
seviyelerine uygun olmasi nedeni ile en fazla {iretimi yapilan meyvelerin basinda gelmektedir.
Yemeklerde ve tatlilarda da sik¢a kullanilir. Hos kokulu ferahlik verici olmasinin yaninda besin
degeri son derece yiiksektir. Elma; fosfor, kalsiyum, potasyum, sodyum, magnezyum, silisyum
gibi bir¢ok mineral maddeler ile organik asitler, meyve asitleri ve dogal aroma maddeleri igerir.
A, BI1, B2, C ve E vitaminleri bakimindan olduk¢a zengindir.

Bu sebeplerden dolay1 kendine genis bir ticaret alan1 bulmustur. Uziim ve zeytinden sonra en
fazla iiretim degerine sahip olan elma, i¢ piyasada taze olarak ya da gida ve icecek sanayisinde
hammadde olarak yogun talep gérmektedir. Diinya iizerinde ticareti en fazla yapilan ve tiiketici
talebinin hizli degisim gosterdigi meyvelerden birisidir.

Karaman’in i¢inde bulundugu iklim kusaginin sundugu avantajlar nedeniyle yaygin bir sekilde
elma {lretimi yapilmaktadir. Karaman, 2018 yilinda 588.442 ton elma {iretimi ile toplam
3.625.960 ton elma iiretiminin yapilmis oldugu Tirkiye’de %16,23’lilk payla 2. sirada yer
almaktadir. Tirkiye, 2017 yilinda %3,3'liikk pay ile elma iiretiminde diinyada 3. biiytik iiretici
olmustur. Karaman, elma iiretiminde Tiirkiye'de 2. sirada iken, sertifikali elma fidani
bakimindan ise 1.siradadir. Yakin gelecekte Karaman’in elma iiretiminde 1. sirada yer alacagi
on goriilmektedir.

Sirke, karbonhidrat i¢eren ¢esitli meyvelerden, mayalar ve asetik asit bakterileri vasitasiyla
tiretilen bir trtindiir. Sirkenin igerisinde var olan organik asitler, fenolik bilesikler, amino
asitler, vitaminler ve melanoidinler sirkenin kalitesinde 6nemli rol oynamaktadir. Sirkenin
icerisinde var olan bu maddelerin saglik iizerinde 6nemli etkilerinin oldugu bilinmektedir.
Sirkenin ilk iiretildigi tarih kesin olarak bilinmemekle beraber M.O. 2000°li yillara kadar
uzanan bir gegmisi oldugu diistiniilmektedir. Yillardan bu yana tiim diinyada cesitli
hammaddelerden farkli yontemler kullanarak iiretilen 6zel bir iiriindiir. Ozellikle son dénemde
gelismis tlkelerde sirke tiiketiminin arttigi gozlemlenmektedir. Avrupa {ilkelerinde misket
elmasi, akgaagac, nar, visne, incir, papaya gibi meyvelerden tiretilen sirkelere talep artmaktadir.
Tiirkiye’de en fazla iiziim sirkesi tiiketilirken bu {irlinii 2. sirada elma sirkesi izlemektedir.

2.2.Sirke Uretimi

Sirke, seker veya nisasta i¢eren tarim iiriinlerinin alkol ve takriben asetik asit fermantasyonuna
ugratilmas1 sonucu elde edilen ve geg¢misi ¢ok eskilere dayanan bir {irtindir. Alkol
fermantasyonu sonucu olusan asetik asit tirtine karakteristik “Sirke Aromas1” n1 verir. Sirke
degisik yontemlerle farkli hammaddeler kullanilarak iiretilebilir. Genel olarak, fermente olabilir
karbonhidrat iceren tiim maddelerden ve alkolden sirke elde etmek miimkiindiir. Uretimde
kullanilan hammaddenin ¢esidine gore sirke c¢esitleri; meyve sirkesi (lizlim sirkesi, elma sirkesi,
hindistan cevizi siitii sirkesi v.b.), meyve sarabi sirkesi, sarap sirkesi (beyaz sarap sirkesi,
kirmizi sarap sirkesi, pembe sarap sirkesi), seker kamisi sirkesi, tahil sirkesi, malt sirkesi, bira
sirkesi, alkol sirkesi, bal sirkesi ve baharatli sirkedir. Bu sirke cesitlerinin {iretim ve tiiketim
miktarlari iilkeden iilkeye degisim gosterir. Ulkemiz agisindan sirke hammaddelerinin basinda
yas veya kuru liziim gelir. Bununla birlikte, son yillarda elmadan da ticari 6lgekte sirke iiretimi

2



N N4

3 3

yapilmaktadir. Diger yandan Giiney Asya tilkelerinde Hindistan cevizi siitii sirkesi, Filipinlerde
seker kamis1 sirkesi, Amerika’da elma ve tahil sirkesi, Ingiltere’de malt sirkesi, Bat1 Afrika ve
Dogu Asya’da palm sarabi sirkesi iiretimi yapilmaktadir. Sirkenin rengi ve aromasi biiyiik
Ol¢iide kullanilan hammaddenin kaynagina bagl olarak degisiklik gosterir.

Sirke, 2 asamali fermantasyon yontemi ile iiretilir. 1. asamada, mayalar 6zellikle S. Cerevisiae
tarafindan fermente olabilir sekerler anaerobik kosullarda etil alkole doniistiiriiliir. Ikinci
asamada ise asetik asit bakterilerinin faaliyeti sonucu etanol O2 varliginda asetik asit ve suya
okside olur. Sirke bakterileri olarak da adlandirilan asetik asit bakterileri; Acetobacter ( A.
Aceti, A. Pasteurianus) ve Gluconobacter cinsine aittir. Sirke bakterilerinin ¢aligmasi ve
dolayisiyla asetik asit fermantasyonu iizerine etki eden faktorler PH, sicaklik, etanol, SO2, 02,
besin elementleri ve inhibitér maddelerdir.

Sirke tiretiminde; yavas (ylizey kiiltiir veya Orleans yontemi), hizli ve alt kiiltiir yontemi olmak
iizere 3 farkli yontem kullanilmaktadir. Ticari olarak sirke iiretiminde genellikle hizli ve derin
kiiltiir yontemleri kullanilir. Sirke {retim yontemleri, fermantasyon siiresine bagli olarak
sirkelerin kalitesini etkiler. Yavas yontemle elde edilen sirkelerde, ozellikle aroma
bilesiklerinin miktar1 ve ¢esidi hizli yonteme gore daha ¢ok olmasi nedeniyle kalitesi daha
iyidir.

Sirke, liziim ve biinyesinde seker bulunan diger yas veya kurutulmus meyvelerin veya siralarin
cesitli islemler uygulanmak suretiyle once etil alkol sonra asetik asit fermantasyonuna

ugratilmasi sonucu veya saraplarin asetik asit fermantasyonu ile elde edilen iiriin seklinde
tanimlanir.

Sirke Cesitleri:

Suni Sirke: Ticarette bulunan %50 veya %80’lik asetik asitten su ile istenilen eksilik
derecesine kadar sulandirilmakla yapilmaktadir.

Fermantasyon Sirkesi: Uziim veya sekerli meyvelerden veya diger hammaddelerden dnce
alkol ve sonra asetik asit fermantasyonuyla elde edilen sirkeye denir. Bu yontemle elde edilen
sirke kullanilan hammaddeye gére isimlendirilir. Orn. {iziim sirkesi, elma sirkesi, malt sirkesi,
piring sirkesi, vb.

Sirke Fermantasyonu: Sirke iki asamali fermantasyon islemi ile dretilen bir triindiir.
Fermantasyonun birinci asamasinda mayalar anaerobik (oksijensiz) yolla sekerleri etil alkole
parcalar.

(1) CoHi206 (Seker) _Maya _ 2CoHsOH (Etil Alkol) + 2CO,

Ikinci asamada iiretilen bu alkol Acetobacter ve Gluconobacter gibi sirke (asetik asit) bakterileri
tarafindan aerobik (havali) sartlarda asetik asite okside edilmektedir. Asetik asit

(2) CoHsOH (Etil Alkol) + Oz Asetik Asit Bakterileri CchOO>H (Asetik Asit) + H.O

Kimyasal anlamda asetik asit fermantasyonu bir oksidasyon ya da daha dogru tanimlamayla
dehidrogenasyon, yani havadaki oksijenin hidrojen alicis1 gorevini gordiigii bir olaydir.

Asetik asit fermantasyonundan sonra ortama oksijen verilmeye devam edilirse iist oksidasyon
meydana gelir, asetik asit su ve karbondioksite parcalanir.
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CH3COOH + O; =) H,0 + CO
Sirke Uretim Metotlari:

1) Yavas Yontem: Bu usulde sirkelesme uzun siirer. Fi¢1, damacana, sirl1 bir kap veya herhangi
bir tahta kapta sarab1 yar1 dolu olarak sicak bir yerde kendi haline birakmakla yapilmaktadir.
Starter olarak saraba 1/3-1/4 oraninda pastérize edilmemis ve siiziilmemis iyi keskin bir sirke
ilave edilir. 25-30 °C’ de sicaklikta 6-8 haftada sirkelesme tamamlanur.

2) Cabuk Yontem: Alman metodu veya jeneratér metodu olarak bilinen bu yontemde, ii¢
bolimden olusan ve agactan yapilmis silindirik tanklar kullanilir. En st boliimden sarap
puskiirten baglik bulunur. Tankin orta kisminda ise {izerinde sirke bakterisi bulunan odun talasi
yer alir. Bu sekilde ylizey alani genis tutulmus olur. En alt kisimda ise olusan sirke toplanir.
Sicaklik 29-30 °C’ de tutulur.

3) Submers Yontemi (Asetator): Sirke bakterileri agilanmis saraba ince zerreler halinde hava
verilir. Bu metotla sirke yapilan kaplara “Asetatdr” ad1 verilir. Igerisinde sogutucu borular ve
altta hava verici diizeni olan paslanmaz gelik veya tahta bir tanktan ibarettir.

Yas Uziim Sirkesinin Yapilisi: Sirkeye islenecek iiziimiin dnce sarabi yapilir. Bunun igin
tizlimler yikanip salkim saplart ayrildiktan sonra daneler ezilmek suretiyle mayse haline
getirilir. Mayse dogrudan preslenip elde edilen iiziim siras1 alkol fermantasyonuna alinabilecegi
gibi, tipki kirmizi sarap yapiminda oldugu gibi mayse halinde bir miiddet fermantasyona
(maserasyon) birakilip daha sonra da preslenebilir. Bu sayede iiztimdeki renk ve aroma
maddelerinin daha fazlasinin siraya gegmesi saglanir. Elde edilen sirada alkol fermantasyonu
devam ettirilir. Alkol fermantasyonu esnasinda siranin hava almasi onlenmeli, bunun igin
kaplarin agzina fermantasyon baslhigi yahut uygun bir kapak diizenegi takilmalidir. Sirke
fermantasyonu baslamadan 6nce ortamdaki sekerin tamaminin alkole donmesi saglanmalidir.
Ayrica sirke bakterileri i¢in zehir oldugundan sirke yapilacak saraba kiikiirtdioksit (SO2)
verilmemelidir. Alkol fermantasyonu sonunda elde edilen sarap daha Once bahsi gegen
yontemlerin biri ile sirkelestirilir. Sayet elde sirkelestirilecek sarabin alkol derecesi % 13’ ten
yiiksek ise bir miktar su katilmak suretiyle alkol konsantrasyonu % 10 olacak sekilde ayarlanir.
Sirke fermantasyonu bitiminde taze sirke tad ve aromasinin iyilesmesi amaciyla bir miiddet (3-
6 ay) dinlendirilir. Dinlendirmede kaplar tam doldurulup, hava almayacak sekilde
kapatilmalidir. Dinlendirme islemi sonunda siiziiliip filtre edilen sirke cam veya plastik siselere
tam dolu olacak sekilde doldurulup siselenir. Son tirtinde asitlik %4, kiil miktar1 0,8 g/1 ve alkol
miktar1 da %0,1 dolaylarindadir.

Balzamik Sirke: Kuzey Italya’da bilhassa Modena ve Reggio Emilia kentlerinde iiretilen
Kaliteli bir sirkedir. Kuzey Italya’da balzamik sirke i¢in Trebbiano iiziim gesidi tercih
edilmektedir. Uziimlerin preslenmesinden sonra elde edilen sira yavasca kaynatilarak hacminin
yaklagik yaris1 kadar azaltilir. Bu sayede % 30 civari gibi yliksek bir seker konsantrasyonuna
ulasilir. Bu sira ahsap figilar igerisine alinir. Alkol ve asetik asit fermantasyonu ¢ok yavag bir
sekilde gerceklesir. Her yil sira bir kiigiik boy figiya aktarilir, bosalan ficilara tekrar kaynatilmis
sira almir. Olgunlagsma iki yildan az olmak iizere elli yila kadar uzayabilir. Bu siirecte
mikrobiyal etki ile kimyasal degisim sonucu alkollerin, aldehitlerin ve organik asitlerin karigimi
sonucu yogun bir aroma gelisir. Uretim sonucunda tatl, koyu kahverengi renkte, % 6-18 asetik
asit ihtiva eden, hos aromali bir sirke elde edilir.
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Sirke Uretim Yontemleri

Geleneksel sirke tiretimi igin yiizey kiiltiir (yavas) yontem, endiistriyel sirke iiretimi igin ise
derin kiiltlir (hizli) sirke iiretim metodu tercih edilmektedir (Budak, 2010). Sirke iiretiminde
kullanilan diger bir yontem ise ‘’Jeneratér Yontemi’” olarak bilinmektedir. Jenerator yontemi

dezavantajlari agisindan tercih edilmemektedir. Yiizey ve derin kiiltiir sirke tiretim yontemleri
Sekil 1° de verilmistir.

Sekil 1. Sirke Uretim Yoéntemleri

Meyve temini
(Elma, Gzum vd.)

!

Meyvelerin yitkanmast ve pargalanmas:
(Fulvar veya parcalayia kullanilarak)

!

Pargalanan meyvelerin preslenmesi

!

Fermentor kullanilarak etanol fermantasyonu

|

Meyve garabs

YUZEY KULTUR YONTEMI MEYVE SII ﬂﬂ KULTUR YONTEMI MEYVE SIRKESI

Yizey kiltir yontemi ile fermantasyon Derin kiiltir yontemi ile fermantasyon
(1 yillsk eska sirkeye sarap ilavesi, (Fring asetatdrde énceki sirkeye garap ilavesi
1:3 oranmda) 1:3 oraninda)
Polietilen teraftalat (PET) kaplarda asetik Fring asetatdrlerde asetik asit fermantasyorm
asit fermantasyonu (25°C de 2 ay) (30 °C, 60L/h okstjen kosullarinda

l 20- 24 saat)
Dinlendirme A l

Dinlendirme
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3.PAZAR ANALIZi

3.1.Diinya ithalat

Diinya’da 220900 GTiP kodlu sirke, fermente sirke ve asetik asitten elde edilen sirke yerine
kullanilan maddeler ithalati incelendiginde; Diinya ithalatinin %90’1mn 42 iilke tarafindan

~ 19

gergeklestirildigi” anlagilmaktadir.

Tablo 1. Diinya Sirke, Fermente Sirke ithalat1 (GTIP: 220900)

‘World 773381 100%
- 142352  18,41% United Arab 7038 0,91%
Emirates
Germany 86912  11,24% Saudi Arabia 6998 0,90%
“United Kingdom 52946 6,85% Poland 6868 0,89%
France 51439 6,65% Hungary 6388 0,83%
Canada 44619 5,77% Ireland 5940 0,77%
aly 27652 3,58% Mexico 5833 0,75%
- 23657 3,06% Taipei, 5311 0,69%
Chinese

Australia 22401 2,90% Norway 5177 0,67%
Austria 19775 2,56% Irag 5026 0,65%
‘Netherlands 19323 2,50% Denmark 4970 0,64%
Spain 15809 2,04% New Zealand 4451 0,58%
‘Belgium 12853 1,66% Portugal 4202 0,54%
China 10735 1,39% India 4123 0,53%
Sweden 10699 1,38% Angola 3663 0,47%
- 10540 1,36% Israel 3335 0,43%
JJapan 10059 1,30% Brazil 3169 0,41%
‘Singapore 8561 1,11% Croatia 3071 0,40%
~ Czech Republic 8030 1,04% Kuwait 2981 0,39%
- 7380 0,95% Senegal 2868 0,37%
‘Malaysia 7288 0,94% Romania 2794 0,36%
- 7237 0,94% Indonesia 2753  0,36%
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3.2.Diinya Thracat

Diinya’da 220900 GTIP kodlu sirke, fermente sirke ve asetik asitten elde edilen sirke yerine
kullanilan maddeler ihracati incelendiginde; Diinya pazarinin %90’min 17 iilkeye ait oldugu
anlagilmaktadir. Tiirkiye bu siralamaya 23. Siradan girmekle birlikte %0,60 gibi oldukca diisiik

bir oranla diinya ihracatinda pay sahibidir.

Tablo 2. Diinya Sirke, Fermente Sirke Thracati (GTIP: 220900)

‘World 709990  100,00%

taly 302608  42,62% Austria 10818 1,52%

- 71123 10,02% Belgium 6999 0,99%

‘Spain 43029 6,06% Slovakia 6849 0,96%

- 37683 5,31% Taipei, 6467 0,91%
Chinese

France 31057 4,37% Portugal 5909 0,83%

- 24548 3,46% Hong Kong, 5453 0,77%
China

JJapan 21770 3,07% Canada 5152 0,73%

China 19010 2,68% Poland 4946 0,70%

- 16007 2,25% Iran, Islamic 4441 0,63%
Republic of

‘Netherlands 13595 1,91% South Africa 4348 0,61%

- 12282 1,73% Turkey 4265 0,60%

~Czech Republic 12186 1,72%

3.3.Tiirkiye Ihracat

Tiirkiye’nin sirke ihracati (220900) incelendiginde ozellikle asagida belirtilen 15 iilkeye
Tirkiye’nin ulusal ihracatinin %90°1min gerceklestirildigi anlasilmaktadir. Diinyada bu triini
ithal eden ve diinya pazarinda pay sahibi iilkelere Tiirkiye’den yapilan ihracatin goreceli olarak
oldukca diisiik oldugu anlasilmaktadir. Dolayis1 ile bu pazarda Tiirkiye’nin pay sahibi

olabilmesine yonelik adimlar atilmas1 gerektigi degerlendirilmektedir.
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Tablo 3. Tiirkiye Sirke, Fermente Sirke Thracati (GTiP: 220900)

Asagidaki grafik ilgili sektdrde Tiirkiye’ nin ihracat yaptig iilkelere iligkin talep artis oranlar

‘World 4265  100,00%

“Saudi Arabia 975  22,86% Georgia 117 2,74%
‘Germany 552 12,94% United Kingdom 105  2,46%
- 527 12,36% United Arab 9%  2,25%

Emirates

raq 465  10,90% Free Zones 58 1,36%
Malaysia 263 6,17% Belgium 41 0,96%
Cyprus 256 6,00% Sweden 41 0,96%
Azerbaijan 181 4,24% Qatar 37  087%
Algeria 143 335%

ve Tiirkiye’nin bu talepleri karsilama oranlar1 konusunda fikir vermektedir.

Bu ¢aligmaya gore 2014-2018 yillart igin;

Sar1 Ulkeler; Tiirkiye nin Ilgili Ulkeye hracat Artis1 < Ilgili Ulkenin Diinyadan ithalat Artis1
Mavi Ulkeler; Tiirkiye’nin Ilgili Ulkeye Thracat Artisr> Ilgili Ulkenin Diinyadan ithalat Artist

‘n1 gostermektedir.

Annual growth of partner countries' imports

from the world between 2014-2018, %

Sekil 2. Tiirkiye’den Thracati Gerceklestirilen Ulkeler ve Talep Artisi

Growth in demand for a product exported by Turkey in 2018
Product : 220900 Vinegar, fermented vinegar and substitutes for vinegar obtained from acetic acid

40 —
Drynamic markes
Scale : 4 % of world imports
LAzerbaijan \
204 n [ : Israel —
eorgia - .
United Ki D Saudi Arabia
IragFrance Q .
Malaysi I a .(B“'Dar'a Urited Arab Emirates — (@)
. ) > Qatar ;
E._ Germany — Netherlands g, Growth of world market for the selected product : 3 %
United States of America
=20 - Syrian Arab Republic
Free Zones
3 Declining markes
-40 T T T T T T T 1
-60 -40 -20 ] 20 40 60 a0 100
Annual growth of Turkey's exports tothe partner countries between 2014-2018, %
Turkey export growth to partner Turkey export growth to partner |« Reference bubble The bubble size is proportional Sy e
< Partner import growth from ® > Partner import growth from Some bubbles dizplzved | tothe share in world imports ,’\\ ITcC
the world the world of partner countries for
the selected product




4.YAS UZUM VE ELMA SIRKESI URETIM TESISI

4.1.Yas Uziim ve Elma Sirkesi Uretim Makine-Ekipmanlari

1-

O-

10-

Mevyve Yikama ve Secme Bandi; Depolama iinitesinden veya miistahsilden gelen
meyveler yikama havuzu igerisine dokme olacak sekilde dokiilerek yikama islemi
baglatilir. Meyveler yikama havuzunda tiirbiilans ettirilerek daha iyi yikanmasi i¢in
blower kullanilir. Elma yikama ve tagima islemi i¢in uygun tiriin olup, tiziim de yikama
islemi i¢in bu makinenin kullanilmasi sira kaybina neden olur ve randiman diiser.
Dolayisti ile sadece elma i¢in kullanilacaktir.

Tirnakh Elevator: Uriiniin, meyve besleme bunkerinden segme bandina transfer etme

gorevini iistlenecektir. Tirnakli band vasitasiyla iceri tasinirken ayni anda tazyikli su
ile duslanabilir. Ozellikle elmalar bant iizerinden gecerken gorsel kontrolden
gegirilerek yabanci cisimler, ¢iiriik v.b. segilir.

Meyve Degirmen Sistemi; Uriinii degirmene besleyen saglam bir yapida besleme
helezonu ile meyveler degirmene ulasacaktir. Meyvenin, degirmende par¢alanmasi ve
daha kii¢iik partikiillere ayrilmasi igin dizayn edilmistir. Meyveler, meyve degirmenine
dokiliir, pargalanir ve buradan continue press’e alinir.

Uziim Sap Avirma ve Tane Patlatma Makinasi: Uziimler bir hoper vasitasiyla sap-

dane ayirma makinesine bosalir. Burada ayn1 zamanda ezilerek hazne igerisine dokiiliir
ve buradan continue press’e alinir.

Continue Press: Uriiniin preslenmesi bu makine ile saglanir. Cift Helezon kullanilir.
Altinda sira haznesi bulunmaktadir. Sira haznesindeki iiriin santrifiij pompa ile transfer
edilir.

Posa Helezonu: Posanin transfer edilmesi amaci dogrultusunda ¢alisacaktir.
Fermantasyon Tanklari: Meyve suyu burada tam fermantasyona ulasir ve meyve
suyu seker muhtevasi sifirlanir. Sira iginde bulunan seker
parcalanarak alkole dontigiir. Sirke icin gerekli olan alkol iretilmis olur.
Siradaki sekerin tamamen alkole doniismesi gerekir. Sirke yapilmak i¢in ayiklanan
temizlenen ve rendelenen, preste sikilan meyve siralar1 bu tanklarda fermantasyona
tabi tutulur.

Sirke Jeneratorii__(Asetator): Fermantasyon tanklarindaki alkollii sira bu
makinede sirkeye dontistiirtiliir. Gilinliik iiretim kapasitesi 3000 L’dir. Olusmus sirke
dinlendirmek i¢in filtreler araciligi ile sirke stok tanklarina gonderilir.

Stok Tanki: Siseleme iinitesine verilmek iizere bitmis ve standartlara uygun sirkenin
stok olarak alindig tanktir.

Tam Otomatik Dolum, Kapama, Folyolama ve Etiketleme Makinesi: Nihai iiriiniin
dolum, kapama, folyolama ve etiketlemesini yapan hattir.
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Tablo 4. Tesis i¢in Gerekli Makine Ekipmanlar

I 1 Yikama ve Se¢cme Band1 Adet 1 18.920 18.920

Kapama, Folyolama ve

Etiketleme Makinesi

Diger Cihazlar (Alkol Adet 1 30.000 30.000
Ol¢iim Sistemi, Besleme

Sistemi, Sensorler )

"2 Tirnakh Elevator Adet 1 9.765 9.765
Meyve Degirmeni Adet 1 13.465 13.465
- (Elma ve Diger
Meyveler)
- Sap Ayirma ve Tane Adet 1 15.360 15.360
Patlatma Makinasi
(Uziim)
[ 5 Continue Press Adet 1 19.680 19.680
- 3.000 mm Posa Adet 1 4.661 4.661
Helezonu
10.000 Lt Adet 10 11.018 110.183
- Fermantasyon Tanki
- Santrifiij Pompa Adet 1 1.280 1.280
3.000 It Sirke Adet 1 24.850 24.850
Jeneratorii
10 Kieselgur Filtre Adet 1 18.250 18.250
{11 Plakah Filtre Adet 1 7.845 7.845
12 10.000 Lt Stok Tanki  Adet 10 6.974 69.740
- Tam Otomatik Dolum,  Adet 1 80.000 80.000
|15 | Laboratuar Cihazlari Adet 1 13.000 13.000
I 16 Buhar Kazam Adet 1 19.564 19.564
|17  Hava Kompresorii Adet 1 1.100 1.100
- Meyve Depolama Alam  Metrekare 150 142 21.300
iklimlendirme Sistemi
- Kumanda Panosu ve Adet 1 21575 21575
Otomasyon
- Kurulum, Montaj ve Adet 1 9.850 9.850
Devreye Alma
- 510388

Not: Fiyatlar ¢ogunlukla Euro olarak alindigi i¢in TL 'ye ¢evrilmemistir.
4.2.Tesis Kurulum Plani

Toplam Kapali Alan:1500 m? (Tesis: 1000 m*> — Meyve Depolama Alani: 150 m* — Idari
Bina ve Laboratuar 200 m?- Nihai Uriin Deposu 150 m?-)

10



Sekil 3. Tesis Kurulum Plani

Stok Tanklari

Fermantasyon Tanklari

Continue Press

J

Jeneratori

Posa Hel

<

Tt 1

Uriin Cinsine Gére

4.3.insan Kaynaklari Planlamasi Personel Yonetimi

Sekil 4. Organizasyon Semasi

Satis Personeli (3 Adet)

Uretim Yetkilisi idari isler & Muhasebe

isciler

11
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Tesiste ilk etapta 1 miidiir, 1 tiretim yetkilisi, 1 idari isler ve muhasebe sorumlusu, 3 satis
personeli (1 Saha Satis — 1 Dis Ticaret- 1 Ofis Personeli), ve 10 is¢inin ¢alismasi
planlanmaktadir.

Tablo 5. Isgiicii ve Toplam Isgiicii Maliyeti

1 Midiir 1 12.000 12.000 1.832  144.000 21.984
. S 1 8.000 8.000 1221  96.000  14.656
Yetkilisi
l idari Isler ve
Muhasebe 1 8.000 8.000 1.221  96.000  14.656
Sorumlusu
[4 " Satis Personeli 3 8.000 24.000 3.664 288.000 43.969
5 isci 3.600 36.000 5.496 432.000 65.954

Not: Euro/TL kuru 15.01.2020 TCMB Doviz Alis Kuru olan 6,55 olarak alinmistir.

4.4. Toplam Sabit Yatirim Tutar:
4.4.1.Arsa Yatirnmi

Tesisin toplam kapal1 alaninin 1500 m? olmasi nedeniyle genisleme alani da diisiiniilerek 3.500-
5.000 m? civarinda bir arazinin yeterli olacag1 6ngoriilmektedir. Tesisin Karaman Organize
Sanayi Bélgesi’nde yapilmasi halinde minimum sanayi parseli 5.000 m?’dir. Karaman Organize
Sanayi Bolgesi’nde 1 m? sanayi arsasmin bedeli (10 TL arsa bedeli ve 60 TL altyap1 bedeli
olmak tizere) 70 TL tizerinden toplam 350.000 TL (53.435 €) gibi bir miktar arsa gideri olarak
hesaplanmaktadir. Karaman Organize Sanayi Bélgesi disinda da 350.000 TL bedel ile 3.500 m?
gibi bir alanin alinabilecegi degerlendirilmektedir.

4.4.2.Etiit ve Proje Giderleri
Yatirima ait etiit ve mimari uygulama projesi ¢alismalari i¢in toplam 40.000 TL (6.107 €) ’lik
bir harcama 6ngoriilmektedir.

4.4.3.Insaat Harcamalar1

Tesisin 1500 m? kapali alan ihtiyac1 dogrultusunda, Cevre ve Sehircilik Bakanlig: tarafindan
2019 yili igin belirlenen 11. Sinif C grubu yapilar- Sanayi Yapilar1 (Tek Katli-Bodrum ve Asma
Kat1 da olabilen) insaat birim maliyetinin 710 TL/m? oldugu hesabiyla toplam insaat harcamasi
1.050.000 TL (160.305 €) olarak hesaplanmistir. Reel sektorle yapilan goriismelerde de idari
bina olarak boliimlenen kisminin tesis birim maliyetine gore daha fazla olacagi ancak toplam
maliyetin 1 milyon TL civarinda olacag teyit edilmistir.

4.4.4 Tasit ve Demirbas Giderleri

Ofis mobilyalari, ofis malzemeleri, telefon, mutfak demirbaslari, bilgisayarlar, yazici, klima
gibi demirbaslar temin edilecektir. S6z konusu demirbaslar igin 30.000 TL (4.580 €) gibi bir
biitce ongoriilmektedir. Ayrica tesis i¢in ilk etapta 1 adet tasit ongoriilmiistiir. S6z konusu tasit

12
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gideri 100.000 TL (15.267 €) olarak ongoriilmektedir. Toplam 130.000 TL (19.847 €) tasit ve
demirbas gideri bulunmaktadir.

4.4.5.Beklenmeyen Giderler

Bu kaleme kadar olan harcamalarin yaklagik %3’ii civarinda beklenmeyen gider olabilecegi
tahmin edilmektedir. Beklenmeyen giderler yaklasik 141.225 TL (22.300 €) *dir.

Tablo 6. Yatirinm Uygulama ve Termin Plani

6 7 8 9 10 11 12
Finansman Yapisinin
Belirlenmesi

2 | Etiid Proje

Arsa Alim1 ve Arazi
Diizenlenmesi

‘4 izin ve Ruhsat

5 insaat isleri

16 | Makine ve Donamim Tedarigi

19 Tesisin Faaliyete Gegmesi

Tablo 7. Toplam Yatirim Tutar:

TL

\

‘1-Arsa Yaiom 350.000 53.435
2-Sabit Tesis Yatrum 4.710.432 719.150
‘aEtiit ve Proje Giderleri 40.000 6.107
‘bjinsaat Harcamalan 1.050.000 160.305
~c)Makine EKipman Giderleri 3.343.041 510.388
- d)Tasit ve Demirbas Giderleri 130.000 19.847
~e)Beklenmeyen Giderler 147.391 22.502
_Toplam Yatrim Tutari 5.060.432 772.585

Not: Euro/TL kuru 15.01.2020 TCMB Doviz Alis Kuru olan 6,55 olarak alinnugtir.
4.5.Tam Kapasitede Isletme Donemi Giderleri

Tesiste kullanilacak olan iirlinler cogunlukla 1skarta niteligindeki sanayi tipi elma ve lizimdiir.
Bu iiriinlerin 2018 ve 2019 satis fiyatlar1 bolgede bulunan meyve isleme tesislerinin verileri
dikkate alinarak incelendiginde 1skarta elma 2018’de 0,45-0,65 TL/Kkg araligindan, 2019’da
0,60-0,80 TL/kg araligindan satilmistir. Uziim ise 2019°da 1,00-1,20 TL/kg arasinda degisken
bir fiyat aralifindan alim gergeklestirilmistir. Bu {irtinlerin 2019 {ist fiyatlar1 olan 1skarta elma
icin 0,80TL/kg, lizlim i¢in 1,2TL/kg temel alinmistir.

Karaman ilinde elma Eyliil aymin basindan itibaren hasat edilmeye baslanmaktadir. Uziim ise
Temmuz ayindan itibaren hasat edilmektedir. Tesisin teorik kapasitesi 20 ton/giin olmakla
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birlikte pratik olarak ortalama 16 Ton/Giin kapasite ile liretim yapilacag: diisiiniilerek 1 ayda
yaklagik 25 iggiiniinde 400 Ton iiriin islenebilecegi 6ngoriilmektedir.

Temmuz-Aralik aylarinda tesisin tam kapasiteye yakin iiretim yapacagi ongoriilmektedir.
Dolayist ile 6 ayda toplam 2.400 ton iiriin islenebilecektir. Sirke iiretim tesislerinde yaklasik
1,2 kg elmadan 1 Kg kadar sirke yapildigi; yine yaklasik 800 gr iiziimden 1 kg sirke yapildigi
diisiiniildigiinde ilk 6 ayda; (1200 ton iiziimden 1500 ton ve 1200 ton elmadan 1000 ton)
toplamda nihai iiriin olarak 2.500 ton mamul yapilacaktir. Ozellikle sirkenin tursu yapiminda
ve yemeklerde kullaniliyor olmasi nedeniyle bu sezonda iiretilen iiriinlerin pazarlamasinin
nispeten kolay olacagi 6ngoriilmektedir.

Ocak ayindan Nisan ayina kadar tesis elma islemeye devam edecektir. Ancak bu siire zarfinda
1skarta elma bulunmasi gili¢ olacagi i¢in hammadde maliyetleri artacaktir. Bu siire zarfinda
tesisin kendi meyve depolama alanimi da kullanarak maliyetleri disiirebilecegi
ongoriilmektedir. 4 aylik donemde elma maliyeti 1,3 TL/kg olarak hesaplanmistir. Bu donemde
sezona gore sirke kullaniminin daha az olabilecegi nedeniyle daha diisiik kapasite ile ¢alisiimasi
planlanmaktadir. Ayda 150 ton iiretim kapasitesi ile 4 ayda toplam 600 ton (iiriin
islenebilecektir. Bu donemde de 1,2 kg tiriinden 1 Kg kadar sirke yapilacagi diisiiniildiigiinde
500 ton mamul yapilacaktir.

Mayis ve Haziran aylar1 tesisin bakim ve izin aylar1 olarak diisiiniilmektedir.
1 y1l igerisinde tesisin toplam 2400+600= 3000 ton hammaddeden 2.500+500 = 3000 ton nihai

mamul iretecegi ongoriilmektedir. Bu nihai mamuliin 1500 tonu tiziim sirkesi 1500 tonu elma
sirkesidir.

4.5.1.Hammadde Giderleri

Tesiste islenecek liziim ve elma firiinleri asagidaki tablo dogrultusunda sezonda ve sezon
sonrasi temin edilebilecegi planlanmistir.

Tablo 8. isletme Kapasite Tablosu

Elma Uzim Elma Uziim Elma

‘Temmuz O 400 0,80 - 320.000 - 48.854
“Agustos O 400 0,80 - 320.000 - 48.854
Eyil | o 400 0,80 - 320.000 - 48.854
'Ekim 400 0 - 1,2 - 480.000 73.282
Kasism 400 0 - 1,2 - 480.000 73.282
[Arahk 400 0 - 1,2 - 480.000 73.282
[Ocak | 150 0 1,3 - 195.000 - 29.907
[Subat 150 0 1,3 - 195.000 - 29.907
Mart 150 0 1,3 - 195.000 - 29.907
[Nisan 150 0 1,3 - 195.000 - 29.907
‘Mayis 0 0 : : : :

‘Haziran 0 0 : : - -

" TOPLAM 3.180.000 TL 485.496

Not: Euro/TL kuru 15.01.2020 TCMB Ddéviz Alis Kuru olan 6,55 olarak alinmigtir.
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Sirke tiretiminde su, meyve, ambalaj malzemeleri kullanilmaktadir. Ambalaj malzemesi olarak
elma sirkesinin market kosullarinda 1 litrelik pet ambalajlarda, iiziim sirkesinin ise 2 litre ve 5
litrelik ambalajlarda satisa sunuldugu gézlemlenmistir. Bunun disinda 1 litrelik ambalajlar 20°1i
kolilerde, 2 litrelik ambalajlar 12’li kolilerde; 5 litrelik ambalajlar 4’lii kolilerde satisa
hazirlanmaktadir.

Uziim sirkesinde, tursu gibi iiriinlerde kullaniliyor olmasi nedeniyle daha ¢ok biiyiik ebatl
triinlerin pazarda daha fazla satildigy, elma sirkesinde ise daha ¢ok kii¢iik ambalajlarin tercih
edildigi anlasilmaktadir. Uzlim sirkesinin 1000 tonunun 5It’lik ambalajda, 500 tonunun ise 2

1.500.000 0,625 937.500 143.129
250.000 1,25 312.500 47.710
200.000 2,75 550.000 83.969

75.000 2,2 165.000 25.191
20.833 1,9 39.582 6.043
50.000 2,2 110.000 16.793
1.950.000 0,02 39.000 5.954

2.153.582 328.789

56.250 0,40 22.500 3.435

12 120.000 0,40 48.000 7.328
2 4.800 0,40 1.920 293
181.050 72.420 11.056
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4.5.4 Su Giderleri

Isletmede yillik 3.000 ton hammaddenin iiretim &ncesi yikanmasi, iiretim esnasinda
hammaddeye su ilavesi ve isletmenin diger su ihtiyaglar diistiniildiigiinde yaklasik yilda toplam
2.500 ton su ihtiyact oldugu ongoriilmektedir. Karaman Organize Sanayi Bolgesinde, OSB
Miidiirliigiiniin 1m?® su satis fiyat1 2,77 TL’dir. Isletmenin yillik 2.500 * 2,77 = 6.925 TL su
giderinin olacag1 dngdriilmektedir.

4.5.5.Yakit Giderleri
Satis asamasina gelen {iriinlerin pazarlanmasi ve satis faaliyetleri i¢in kullanilacak aracin yillik

ortalama 20.000 km mesafe kat edecegi ve yilda yaklasik 10.000 TL degerinde yakit
tiiketebilecegi ongoriilmektedir.

4.5.6.Iscilik ve Personel Giderleri

Tam kapasitede iscilik ve personel ihtiyac1 ve gideri Tablo 5° de gosterilmistir. S6z konusu
tabloya gore tam zamanli personel gideri yillik 1.056.000 TL olarak hesaplanmustir.

4.5.7.Genel Giderler

Isletme dénemine ait haberlesme, kirtasiye, seyahat ve benzeri masraflar ile yonetim giderleri
icin bu kaleme kadar olan toplam giderin %1°i alinmstir.

Tablo 11. Genel Giderler

1 Hammadde Giderleri 3.180.000 485.496

. Isletme Malzemesi 2.153.582 328.791
Giderleri

18 Elektrik Giderleri 72.420 11.056

4 suGideri 6.925 1.057

5 | Yakit Gideri 10.000 1.526

. Iscilik ve Personel 1.056.000 161.221
Giderleri

[7 | Genel Giderler 61.861 9.444

6.540.788 998.591
5.FINANSAL ANALIZ

5.1.Finansman fhtiyaci

Projenin yatirim dénemi harcamalar incelendiginde sabit tesis yatirimi i¢in hesaplanan deger
4.710.432 TL’dir. Yillik isletme giderinin %40°’1 oraninda isletme sermayesi ihtiyact oldugu
varsayllmistir. Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan “Tarima Dayali Ekonomik Yatirimlarin
Desteklenmesi” programi kapsaminda tarim tiriinleri isleme ve paketleme tesisi yatirimlari igin
iist limit 1.250.000 TL olmak tizere %50 oraninda destek saglanmaktadir. Ancak yatirim
donemi tam olarak ongoriilemeyecegi i¢in ilgili destek mekanizmasindan yararlanilmayacagi
ongoriisli dogrultusunda analiz yapilmustir.
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Tablo 12. Finansman Genel Tablosu

TL € TL €
350.000 53.435
4.710.432 719.150
2.616.315 399.437
7.676.747 1.172.022
7.676.747 1.172.022 7.676.747 1.172.022

5.2.Isletme Geliri

Yil tretimi 3000 Ton nihai mamiiliin 1500 tonu tzim sirkesi, 1500 tonu ise elma sirkesidir.
Uziim sirkesinin 1000 tonunun 51t’lik ambalajda, 500 tonunun ise 2 It’lik ambalajda satisa
sunulacagi, Elma Sirkesinin ise 11t’lik ambalajlarda satisa sunulacagi dngoriisii dogrultusunda
asagidaki hesaplama yapilmistir.

250.000 55TL 1.375.000  209.923
200.000 13TL 2.600.000  396.947
3.975.000  606.870

6.750.000 1.030.534
6.750.000 1.030.534
10.725.000 1.637.404

1.500.000 45TL
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5.3.Gelir Gider Hesab1

Yillar itibariyle ortalama enflasyon oraninin % 13 olacagi ve yillik Girlin satis fiyatinin da enflasyon oraninda olacagi varsayilmistir. 2019 yili kurumlar vergisi
orani %22’dir.

Tablo 14. Gelir Gider Tablosu

10.725.000 12.119.250 13.694.753 15.475.070 17.486.829 19.760.117 22.328.933 25.231.694 28.511.814 32.218.350

;g:(ralrr:i 6.750.000 7.627.500 8.619.075 9.739.555 11.005.697 12.436.437 14.053.174 15.880.087 17.944.498 20.277.283
I\D(gt::elrr:i 3.975.000 4.491.750 5.075.678 5.735.516 6.481.133  7.323.680 8.275.758 9.351.607 10.567.316 11.941.067

7.676.747 6.540.788 7.391.090 8.351.932 9.437.683 10.664.582 12.050.978 13.617.605 15.387.894 17.388.320 19.648.801

-7.676.747 4.184.212 4.728.160 5.342.820 6.037.387 6.822.247 7.709.139  8.711.328 9.843.800 11.123.494 12.569.548
0 920.527 1.040.195 1.175.420 1.328.225 1.500.894 1.696.011 1.916.492 2.165.636 2.447.169 2.765.301

-7.676.747 3.263.685 3.687.964 4.167.400 4.709.162 5.321.353 6.013.129 6.794.835 7.678.164 8.676.325 9.804.248
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5.4.Nakit Akim Hesabi
Nakit giris ¢ikis kalemlerine gore hazirlanan Tablo 15 asagida gosterilmektedir.

Tablo 15. Nakit Akim Hesabi

0 2.616.315 6.214.737 10.280.955 14.875.780 20.067.933 25.935.065 32.564.925 40.056.667 48.522.335 58.088.540
7.676.747 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0 10.725.000 12.119.250 13.694.753 15.475.070 17.486.829 19.760.117 22.328.933 25.231.694 28.511.814  32.218.350

0 858.000 969.540 1.095.580 1.238.006  1.398.946 1.580.809 1.786.315 2.018.536 2.280.945 2.577.468

7.676.747 14.199.315 19.303.527 25.071.287 31.588.856 38.953.709 47.275.992 56.680.172 67.306.896 79.315.094 92.884.358

0 0 0 0 0 0 0 0 0

5.060.432 0
0 6.540.788  7.391.090 8.351.932 9.437.683 10.664.582 12.050.978 13.617.605 15.387.894 17.388.320 19.648.801
0 523.263 591.287 668.155 755.015 853.167 964.078 1.089.408 1.231.031 1.391.066 1.571.904
0 920.527 1.040.195 1.175.420 1.328.225 1.500.894 1.696.011 1.916.492 2.165.636 2.447.169 2.765.301

5.060.432 7.984.578 9.022.573 10.195.507 11.520.923 13.018.643 14.711.067 16.623.505 18.784.561 21.226.554 23.986.006
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5.5.Yatirimin Geri Doniis Hesabi

Tesisin faydali 6mri 20 yil olarak hesaplanmistir. Amortisman degeri hesaplanirken bina-insaat kaleminin faydali 6mri 50 yil ve makine-techizatin faydali
omri 10 yil olarak 6ngorilmistir. Fizibilite hesabina gore Uretilen bitiin Grinlerin beklenti dahilinde satilmasi ve projeksiyonun bu 6n fizibilite ettidiindeki
gibi olmasi halinde yatirimin kendisini 2. yil sonu / 3.yil basinda geri 6dedigi gérilmektedir.

Tablo 16. Yatirimin Geri Doniis Hesab1

-7.676.747 3.263.685 3.687.964 4.167.400 4.709.162 5.321.353 6.013.129  6.794.835 7.678.164  8.676.325  9.804.248
0 368.304 368.304 368.304 368.304 368.304 368.304 368.304 368.304 368.304 368.304
-7.676.747 3.631.989 4.056.268 4.535.704 5.077.466 5.689.657 6.381.433 7.163.139 8.046.468  9.044.629  10.172.552

Net
Kar+Amortis  Kalan Tutar Yillar
man
-7.676.747 0 7676747  'ounm 0 0 0 0 0 0 0
Donemi
0 3.631.989 -4.044.758 iyl 0 0 0 0 0 0 0
4.056.268 11.511 2.Yil

4.535.704 4.547.215 3.Yil
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5.6.Net Bugiinkii Deger Hesabi

Yatirimin ekonomik émri boyunca sagladigi getirinin bugiinkl degerinden yatirim giderlerinin bugiinki
degerinin dislilmesi ile elde edilen farki ifade eder. Yani net buglinki deger; yatirimin nakit girislerinin
bugtinki degeri ile nakit ¢ikislarinin buglinki degeri arasindaki farka esittir.

NBD = Nakit girislerinin buglinki degeri — Nakit ¢ikislarinin buginki degeri
Bugtlinki deger, sermaye maliyetini gosteren belli bir iskonto tzerinden hesaplanir.

NBD, bir yatirimin veya projenin karliligini analiz etmeye yarayan bir 6lglttir. NBD pozitif ise yapilmasi
distndlen yatirim karli demektir, yani yatirnmin saglayacagi getirinin yatirim icin katlanilan sermaye
maliyetinden yiksek oldugu anlasilir.

(1) Nakit Giris - Nakit Cikis [ O Yil yatirim yili oldugu i¢in negatif]

(2) Buglinki Deger Faktori

(2) Bugiinkii Deger Faktori: ilgili Yil Net Nakit Akimi /(1+i)”n

i: Sermaye Maliyeti (Borglanma maliyeti)

Borglanma maliyeti piyasa kosullari dikkate alinarak %15 olarak belirlenmistir.

Tablo 17. Net Bugiinkii Deger Hesab1

0| 7676747 -7.676.747 -7.676.747
1 3.263.685 2.837.987 -4.838.760
2 3.687.964 2.788.631 -2.050.129
3 4.167.400 2.740.133 690.004

4 4.709.162 2.692.479 3.382.483
5 5.321.353 2.645.653 6.028.136
6 6.013.129 2.599.641 8.627.777

Net Bugilinki Deger yontemine gore de, Uretilen bitln Urlnlerin beklenti dahilinde satiimasi ve
projeksiyonun bu on fizibilite etlidiindeki gibi olmasi halinde yatirim kendisini 3. yilin igerisinde yaklasik
3. ¢eyrek sonunda geri 6dedigi gorilmektedir.

21



“z “

k, k.

KAYNAKLAR:

1.http://www.gidateknolojisi.com.tr/haber/2012/10/sirke-uretimi-ve-bazi-fonksiyonel-
ozellikleri  Erigim Tarihi: 12.11.2019

2.https://arastirma.tarimorman.gov.tr/bagcilik/Lists/KutuMenu/Attachments/3/SIRKE. pdf
Erisim Tarihi: 12.11.2019 Tekirdag Bagcilik Arastirma Istasyonu Miidiirliigii Ciftci Brosiirii
Yaymn No: 21 Sirke Uretim Teknigi 2012

3.Trade Map Resmi Web Sitesi, Uluslararas1 Dis Ticaret Istatistikleri, 2019

4.Giiney Ege Kalkinma Ajansi, Meyve ve Sebze Kurutma Tesisi On Fizibilitesi Eyliil 2018
5.Karaman Elmacilik Sektor Temsilcileri ile Gorlismeler Ekim-Kasim 2019

6.Sirke Uretimi Yapan Firma Gériismeleri Kasim 2019

7. T.C. Kalkinma Bankasi, Yenilenebilir Enerji Kaynakli Soguk Hava Deposu, Eyliil 2013
8.Sirke Makine Ureticileri Gériismeler, Unsa Makine, Kasim 2019

9.Sirke Uretim Makineleri Goriismeler, Zafer Kalkinma Ajansi, Kasim 2019

10.Sirke Uretimi Sunusu, Oya Irmak SAHIN-CEBECI, Dr. Ogretim Uyesi, Yalova
Universitesi, Miihendislik Fakiiltesi, Kimya ve Siire¢ Miihendisligi Boliimii

11.Gida Mikrobiyolojisi, 2010 Editor: Osman Erkmen 22.Boliim Fermente Gidalar: Zerrin
Erginkaya (Cukurova Universitesi) ve Biilent Kabak (Hitit Universitesi)

12. http://www.fizibilite.info/net-bugunku-deger/ Erisim Tarihi: 06.01.2020

22


http://www.gidateknolojisi.com.tr/haber/2012/10/sirke-uretimi-ve-bazi-fonksiyonel-ozellikleri
http://www.gidateknolojisi.com.tr/haber/2012/10/sirke-uretimi-ve-bazi-fonksiyonel-ozellikleri
https://arastirma.tarimorman.gov.tr/bagcilik/Lists/KutuMenu/Attachments/3/SIRKE.pdf
http://www.fizibilite.info/net-bugunku-deger/

